
24 inch All Ga Range, 4 urner
Profeional erie

PRO244GAXV

The new ertazzoni range are uper cooking appliance deigned, engineered and made in Ital. All ertazzoni
appliance integrate eamlel into tle-harmonized uite for a true, high-performing kitchen.

The high-efficienc maintop with 4 aluminum urner feature a dual ring 19,000 TU power-urner that oil water
in under 6 minute (et in cla), and 3 additional urner of variale ize and power to uit ever tle of cooking,
with delicate immer at 750 TU.

The 2.5 cuic feet oven cavit ha a convection fan for alanced airflow and even temperature aking and roating
on multiple level. The extra wide infrared ga roiler i ideal for grilling and earing at high heat.

The oft-motion oven door with edge-to-edge tempered gla i a materpiece of uropean engineering and make
the oven door ver ea to wipe clean. The tainle teel rack included with the range can e equipped with
optional telecopic glide.

All ertazzoni appliance are covered  a 2-ear warrant.

Thi model i alo availale with LP ga connection.

Guarda online

pecification

Feature

Dimenion

Worktop

ize 24 in

Cooking zone 4

Numer of ga zone 4 urner

Worktop tpe ga

Kno metal coated

urner tpe aluminum

Grate cat iron

Continou grating e

Thermocouple afet device e

One-hand ignition e

ackguard e

immer ring e

Cooking zone

Power urner 1300 TU/h - 19 000 TU/h (1)

Rapid urner 2500 TU/h - 10 400 TU/h (1)

Medium urner 1500 TU/h - 5900 TU/h (1)

immer urner 750 TU/h - 3500 TU/h (1)

Oven cavit

Oven configuration ingle

Oven fuel ga

Oven tpe fan aited ga

Oven roiler tpe ga

Cooking mode ottom ake / roil / defroting / dehdrate / ga convection / oven light

Oven volume 2.5 ft³

Oven convection tem ingle

Oven control kno

Inner oven door triple

Removale inner gla e

Cooling fan e

Oven level 5

Door hinge oft-motion

liding helve 1 et of telecopic guide

Wire-helve 2

Tra 1 aking tra with grill trivet

Grill trivet for tra e

Oven light ingle

ottom

torage compartment flap

Leg tainle teel

Technical pecification

Aored current (A) 2.5 A with dedicated circuit

lectrical uppl 110 V - 60 Hz 300W
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Technical pecification
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