
24 lectric Convection Oven
Profeional erie

PROF24FXV

ertazzoni uilt-in oven put Italian deign and preciion at the heart of our kitchen. A eautiful a the are
practical, the can e intalled fluh or proud in an tle of kitchen cainet.

With technolog deigned to help ou cook an dih to perfection, the ertazzoni convection fan offer et-in-cla
even heat ditriution throughout the extra-large 2.7 cu.ft oven cavit. venl ake large atche of cookie uing all
5 helf poition. The full-width 6-pa roiler ear teak o the are crip on the outide and juic inide. Or ue it
to roil delicate fih fillet to perfection. When ou’ve finihed cooking, the no-fingerprint tainle teel i ea to
clean.

ertazzoni uilt-in oven are deigned with pride in Ital and covered  an indutr-leading 2-ear part and laor
warrant.

Guarda online

pecification

Feature

Dimenion

Oven cavit

ize 24 in

Oven configuration ingle

Oven fuel electric

Oven volume 2.70 ft³

Oven convection tem ingle

Oven roiler tpe electric

Oven level 5

Cooking mode ake / ottom ake / roil / convection / convection ake / convection roil /
defroting / dehdrate / fat preheat / oven light / pizza / proofing / turo /
upper ake

Oven control kno / touch LD dipla

Inner oven door triple gla

Removale inner gla e

Cavit finihing lack enamel

Oven handle metal

Cooling fan e

Timer touch digital programmer

Door hinge oft-motion

Wire-helve 1 flat / 1 haped

Tra 1 aking tra with roating trivet

Oven light ingle

Technical pecification

lectrical uppl 120/240 V 60 Hz - 2800 W / 208/240 V 60 Hz - 2100 W / 16 Amp
dedicated circuit

Power rating ake: 2050 W / roiler: 2400 W / Convection: 1800 W

Power connection metal conduit 59'' power cord

Certification UL
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