
30 Doule lectric Convection Oven elf-Clean with
Aitant

Mater erie

MAT30FDXT

ertazzoni uilt-in oven put Italian deign and preciion at the heart of our kitchen. A eautiful a the are
practical, the can e intalled fluh or proud in an tle of kitchen cainet.

With technolog deigned to help ou cook an dih to perfection, the ertazzoni dual diagonal convection fan offer
et-in-cla even heat ditriution throughout the extra-large 4.1 cu.ft oven cavit. venl ake large atche of
cookie uing all 7 helf poition. The full-width 8-pa roiler ear teak o the are crip on the outide and
juic inide. Or ue it to roil delicate fih fillet to perfection.

Cook the perfect roat with confidence with the ertazzoni Aitant and food temperature proe. mart technolog
manage cooking mode, temperature and time for ou. mooth-glide oven rack and elf-cloe door make moving
hot dihe afe and imple. And when ou’ve finihed cooking, the no-fingerprint tainle teel i ea to clean.

ertazzoni uilt-in oven are deigned with pride in Ital and covered  an indutr-leading 2-ear part and laor
warrant.

Guarda online

pecification

Feature

Dimenion

Oven cavit

ize 30 in

Oven configuration doule

Oven fuel electric

Oven convection tem dual diagonal with ring heating element

Oven roiler tpe electric

Oven level 7

Auto cooking mode 33 preet / with ertazzoni Aitant

Cooking mode ake / ertazzoni Aitant / roil / convection / convection ake / convection
roil / defroting / dehdrate / energ aving mode / fat preheat / oven light /
pizza / proofing / aath mode / elf clean / turo / warming

Firt oven volume 4.10 ft³

econdar oven net volume 4.10 ft³

Oven control kno / touch TFT dipla

Inner oven door quadruple

Removale inner gla e

Cavit finihing prolitc gre enamel

Oven handle metal

Cooling fan e

Timer touch digital programmer

Food proe e

Door hinge oft-cloe

liding helve 2 et of telecopic glide

Wire-helve 2 flat / 2 haped

Tra 1 aking tra with roating trivet

Oven light doule

Technical pecification

lectrical uppl 120/240 V 60 Hz - 11 000 W / 120/208 V 60 Hz - 8800 W / 50 Amp
dedicated circuit

Power rating ake: 5400W / roiler: 3400 W / Convection: 3300 W

Power connection metal conduit 59'' power cord

Certification CA
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hot dihe afe and imple. And when ou’ve finihed cooking, the no-fingerprint tainle teel i ea to clean.
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pecification

Feature

Dimenion

Oven cavit

ize 30 in

Oven configuration doule

Oven fuel electric

Oven convection tem dual diagonal with ring heating element

Oven roiler tpe electric

Oven level 7

Auto cooking mode 33 preet / with ertazzoni Aitant

Cooking mode ake / ertazzoni Aitant / roil / convection / convection ake / convection
roil / defroting / dehdrate / energ aving mode / fat preheat / oven light /
pizza / proofing / aath mode / elf clean / turo / warming

Firt oven volume 4.10 ft³

econdar oven net volume 4.10 ft³

Oven control kno / touch TFT dipla

Inner oven door quadruple

Removale inner gla e

Cavit finihing prolitc gre enamel

Oven handle metal

Cooling fan e

Timer touch digital programmer

Food proe e

Door hinge oft-cloe

liding helve 2 et of telecopic glide

Wire-helve 2 flat / 2 haped

Tra 1 aking tra with roating trivet

Oven light doule

Technical pecification

lectrical uppl 120/240 V 60 Hz - 11 000 W / 120/208 V 60 Hz - 8800 W / 50 Amp
dedicated circuit

Power rating ake: 5400W / roiler: 3400 W / Convection: 3300 W

Power connection metal conduit 59'' power cord

Certification CA
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